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Abendmenu 
 
Winterlicher Blattsalat   
mit eingelegtem Kürbis, Züpfecroûtons und Trauben  
(vegan/glutenfrei möglich)  
 

*** 
 

Kürbissuppe   
verfeinert mit Kokosmilch und Zitronengras  
dazu geröstete Kürbiskerne und Kürbiskernöl  
 

*** 
 

Schweinsfilet im Speckmantel     
Karotten-Ingwer-Püree, glasiertes Wurzelgemüse, Kräuter-Jus, 
frittierte Zwiebeln und Rösti-Kroketten 
 

oder 
 

Gebratener Blumenkohl  
Kartoffel-Trüffel-Stampf, Randenchips, veganer Jus, 
frittierte Zwiebeln und Schnittlauchöl 
 

*** 
 

Birnen Tarte Tatin 
mit Schokoladenglace und Mandelkrokant 

 

3 Gänge   64.00 
4 Gänge   76.00 
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Suppen und Vorspeisen 
 
Kürbissuppe   13.50 
verfeinert mit Kokosmilch und Zitronengras  
dazu geröstete Kürbiskerne und Kürbiskernöl  
 
 
Winterlicher Blattsalat  12.50 
mit eingelegtem Kürbis, Züpfecroûtons und Trauben  
(vegan möglich)  
 
 
Nüsslersalat  16.50 
Ei, Speck und Züpfecroûtons 

(vegan/glutenfrei möglich)  
 
 
Kürbisgnocchi aus Berner Pasta Manufaktur   22.50 
Rüebli-Safransauce, Belper Knolle, Randenchips   
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Vom Grill & Fleischhauptgänge 
 
Rinds-Schlossburger 160g   27.50 
im Black Bun, mit Raclette-Käse, Cole Slaw,  
karamellisierten Zwiebeln und Speck 
serviert mit Bärner Frites 
 
 
Boeuf Bourguignon  45.00 
Kartoffel-Trüffel-Stampf, glasiertes Wurzelgemüse, 
Schnittlauchöl, Speck und Silberzwiebeln 
 
 
Schweinsfilet im Speckmantel     39.50 
Karotten-Ingwer-Püree, glasiertes Wurzelgemüse, Kräuter-Jus, 
frittierte Zwiebeln und Rösti-Kroketten 
 
   
Gehacktes vom Rind    19.50 
Apfelmus und Sbrinz  
serviert mit Hörnli 
 
 
Gebratenes Zanderfilet  41.50 

auf Rahmwirz, mit confierten Rotweinzwiebeln, 
Schnittlauchöl und kleinen Bratkartoffeln 
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Vegetarische Hauptgänge 
 
 
Veganer Burger  27.50 

mit veganem Käse, karamellisierten Zwiebeln, Nüsslersalat, 
eingelegtem Kürbis, im 6-Grains Bun  
serviert mit Bärner Frites 
 
 
Kürbisgnocchi 32.00 
Rüebli-Safransauce, Belper Knolle, Randenchips 
 
 
Gebratener Blumenkohl 29.50 
Kartoffel-Trüffel-Stampf, Randenchips, veganer Jus, 
frittierte Zwiebeln und Schnittlauchöl 
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Kindermenus 
 
Portion Bärner Frites   7.00 
 
 
Gehacktes vom Rind  13.50 
Apfelmus und Sbrinz  
serviert mit Hörnli 
 
 
Chicken Nuggets  14.50 
mit Bärner Frites, Mayonnaise und Ketchup 
 
 
 

Herkunftsdeklaration 
 
Schwein Schweiz 
Rind Schweiz 
Zander Binnenfischerei 

 
 
 

 
Gerne gibt unser Team Auskunft über Zutaten welche Allergien und 

Intoleranzen auslösen können. 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MWST 


