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Abendmenu 
 
 
Frühlingsblattsalat    
mit eingelegten Radieschen und gerösteten Mandelsplittern 
an French Dressing 
 
*** 
 

Bärlauch-Crèmesuppe  
mit Crème fraîche und Brunnenkresse  
 
*** 
 

Rosa gebratenes Lammcarré 
Rosmarinjus, Speckbohnen und frittierten Mille-Feuille-Kartoffeln 
 
oder 
 

Portion Spargeln   
weisse und grüne Spargeln mit Sauce Hollandaise dazu Salzkartoffeln 
 
*** 
 

Rhabarber Tiramisu   
mit Rhabar-Bär-Likör 
 
 
 
3 Gänge   63.00 
4 Gänge   73.00 
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Suppen und Vorspeisen 
 
 
Bärlauch-Crèmesuppe  12.50 
mit Crème fraîche und Brunnenkresse 
 
 
Frühlingsblattsalat   12.50 
mit eingelegten Radieschen und gerösteten Mandelsplittern 
an French Dressing 
 
 
Spargelsalat mit hausgebeiztem Swiss Lachs 26.50 
Honig-Senf-Dressing und Brunnenkresse 
 
 
Portion Spargeln 150g 22.00 
weisse und grüne Spargeln mit Sauce Hollandaise 
 
mit Rohschinken 100g 36.00 
 
 
Pomodori-Secchi-Mascarpone-Ravioli   22.50 
Bärlauchbutter-Sauce, getrocknete Tomaten und Burrata 
 
 
Frühlings-Rindstatar 22.50 
eingelegte Radieschen und Brunnenkresse 
serviert mit Toast und Butter  
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Hauptgerichte 
 
 
Rinds-Schlossburger 160g (Metzgerei Krieg, Lyssach) 27.50 
im Black Bun mit Gruyère, Speck, Salat und karamellisierten Zwiebeln 
serviert mit Bärner Frites 
 
 
Forelle ganz, gebraten (Forellenzucht Kräiligen)   38.50 
Chimichurri und Blattspinat  
serviert mit Salzkartoffeln 
 
 
Rosa gebratenes Lammcarré  42.50 
Rosmarinjus und Speckbohnen  
serviert mit frittierten Mille-Feuille-Kartoffeln 
 
 
Frühlings-Rindstatar 32.50 
eingelegte Radieschen und Brunnenkresse 
serviert mit Toast und Butter  
 
   
Lasagne al forno  22.50 
italienisches Pastagericht mit Rindfleisch, Tomatensauce und Mozzarella 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                 



  

 

vegan 

 

 

glutenfrei 

 

Vegetarische Hauptgänge 
 
 
Veganer Burger    27.50 

mit Salat, gebratenem Schweizer Tofu und karamellisierten Zwiebeln 
im 6-Grains-Bun, serviert mit Bärner Frites 
 
 
Pomodori-Secchi-Mascarpone-Ravioli    32.50 
Bärlauchbutter-Sauce, getrocknete Tomaten und Burrata 
 
 
Portion Spargeln 250gr  36.00 
weisse und grüne Spargeln mit Sauce Hollandaise 
serviert mit Salzkartoffeln 
 
 
 
 

Kindermenus 
 
 
Portion Bärner Frites   7.00 
 
 
Lasagne  13.50 
Italienisches Pastagericht mit Rindfleisch, Tomatensauce und Mozzarella 
 
 
Chicken Nuggets  14.50 
serviert mit Bärner Frites und Mayonnaise sowie Ketchup 
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Herkunftsdeklaration 
 
 
 
Rind Schweiz 
Poulet Schweiz 
Forelle Schweiz 
Lamm AUS/NZ 

 
 
 

 
 

Gerne gibt unser Team Auskunft über Zutaten welche Allergien und 
Intoleranzen auslösen können. 

 
Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MWST 


	Abendmenu
	Suppen und Vorspeisen
	Hauptgerichte
	Kindermenus
	Herkunftsdeklaration

