
  

 

vegan 

 

 

glutenfrei 

 
 

Abendmenu 
 
 
 

Fleischmenü à CHF 67.50 
 
 

Winter-Rinds-Tatar 
eingelegte Kürbisstreifen gebratene Pilze und Federkohlchips 

 
Kürbiscremesuppe 

Kürbisöl und Curry-Kokos-Schaum 
 

Rehpfeffer 
Spätzli, Preiselbeer-Rotkraut, Rosenkohl und Calvados-Birne 

 
 

Vegimenü à CHF 57.50 
 

Herbstsalat 
mit gebratenen Pilzen, eingelegten Kürbisstreifen und gerösteten Kernen 

 
Kürbiscremesuppe 

Kürbisöl und Curry-Kokos-Schaum 
 

Überbackener Portobello 
gefüllt mit Steinpilz-Kartoffelstock auf Preiselbeer-Rotkraut 

dazu einen Vegi-Jus 
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Suppen und Vorspeisen 
 
 
Herbstsalat   14.50 
mit gebratenen Pilzen, eingelegten Kürbisstreifen  
und gerösteten Kernen 
 
Nüsslersalat 16.50 
Speck, Ei und Croûtons 
 
Kürbiscremesuppe 13.50 
Kürbisöl und Curry-Kokos-Schaum 
 

Winter-Rinds-Tatar  22.50 
eingelegte Kürbisstreifen, gebratene Pilze und Federkohlchips 

 

Pochierter Swiss Lachs     26.50 
auf cremigen Spinat-Nudeln mit Federkohlchips 
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Vom Grill & Fleischhauptgänge 
 
 
Rinds-Schlossburger 160g (Metzgerei Krieg, Lyssach) 27.50 
im Black Bun mit Gruyère, Speck, Pilze und karamellisierte Zwiebeln 
serviert mit Bärner Frites 
 
Rehpfeffer 38.50 
Spätzli, Preiselbeer-Rotkraut, Rosenkohl und Calvados-Birne 
  
Hirschentrecôte 42.50 
Spätzli, Preiselbeer-Rotkraut, Rosenkohl und Calvados-Birne 
   
Winter Rinds Tatar 34.50 
mit eingelegten Kürbisstreifen, gebratenen Pilzen und Federkohlchips 

 
Pochierter Swisslachs 36.50 
auf cremigen Spinat-Nudeln mit Federkohlchips 

   
Lasagne al forno                                                                                                                23.50 
Italienisches Pastagericht mit Rindfleisch, Tomatensauce und Mozzarella 
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Vegetarische Hauptgänge 
 
 
Veganer Burger  27.50 

mit gebratenen Pilzen, karamellisierten Zwiebeln und Preiselbeer-Rotkraut  
im 6-Grains Bun serviert mit Bärner Frites 
 
Überbackener Portobello  36.50 
gefüllt mit Steinpilz-Kartoffelstock auf Preiselbeer-Rotkraut 
dazu einen Vegi-Jus  
 
Wildteller  32.50 
Hirseschnitzel, eingelegte Kürbisstreifen,  
Preiselbeer-Rotkraut und Rosenkohl 
serviert mit Spätzli 
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Kindermenus 
 
 
Portion Bärner Frites   7.00 
 
Lasagne  13.50 
Italienisches Pastagericht mit Rindfleisch, Tomatensauce und Mozzarella 
 
Chicken Nuggets  14.50 
mit Bärner Frites und Mayonnaise sowie Ketchup 
 
 
 

Herkunftsdeklaration 
 
 
Schwein Schweiz 
Rind Schweiz 
Poulet Schweiz 
Lachs Schweiz 
Hirsch/ Reh EU 

 
 

Gerne gibt unser Team Auskunft über Zutaten welche Allergien und 
Intoleranzen auslösen können. 

 
Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MWST 
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